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ИНСТРУКЦИЯ

по мерам противопожарной безопасности в пищеблоке
1. Обязанности шеф-повара по предупреждению пожара:

·  ежедневно тщательно проверять наличие и исправность пожарного оборудования и знать способы применения средств пожаротушения, следить за регулярным ремонтом и прочисткой дымоходов и вентиляции;
· не допускать курения в производственных помещениях и на территории пищеблока;
· в зимний период систематически очищать территорию и подъезд к пищеблоку от снега, льда и посыпать песком;
· не допускать хранения вблизи пищеблока строительных материалов, тары, легковоспламеняющихся предметов и жидкостей;
· оставлять работающую плиту без надзора  обслуживающего персонала.
2. При возникновении пожара шеф-повар обязан:

· при первых признаках пожара (появление дыма, запаха  гари и т.д.) немедленно  сообщить заведующему  _________ (указать наименование организации) и ответственному за пожарную безопасность и принять меры по ликвидации пожара имеющимися средствами пожаротушения.
· при пожаре в здании быстро обнаружить очаг возгорания и немедленно приступить к его тушению. Не допускать открытия без надобности окон и дверей, так как приток воздуха увеличивает горение.
· одновременно организовать эвакуацию продуктов и имущества согласно плану эвакуации.
